
Réalisation de plan de nettoyage, HACCP, ISO 22000, gestion des intrants...

Nous vous proposons un accompagnement personnalisé

D’autres formulations sont possibles pour répondre à des besoins particuliers.

Nous consulter pour établir un plan de nettoyage personnalisé

NOS GAMMES DE PRODUITS DE NETTOYAGE 
vous offrent une solution à chaque problématique hygiène

TYPE DE MATÉRIEL OPÉRATION APPLICATION

VINHYGIEN

TEMPS 
D’ACTION

PRESSOIRS, 
MATÉRIELS DE 
VENDANGES

Nettoyage 
et 
dérougissage

Canon à 
mousse

SANS CHLORE
HD PLUSFOAM (5%) + 

BOOSTER (5%)
- 15 à 20 min

Pulvérisation SANS CHLORE
DIVOFLOW 50 (5%) + 

BOOSTER (5%)
VINHYGIEN 1  (5%)

+ VINHYGIEN 2 (5%)
15 à 20 min

Pulvérisation AVEC CHLORE DEOGEN (5%)
VINHYGIEN 

PRESSOIR (5%)
15 à 20 min

CUVES INOX, 
POLYESTER, BÉTON 
BRUT ET VERRÉ

Détartrage Circuit fermé SANS CHLORE DIVOFLOW 50 (10%)
VINHYGIEN 

DÉTARTRANT (10%) 20 min

Désinfection
Circuit fermé SANS CHLORE

DIVOSAN MULTIPLY 
(1%)

- 20 min

Circuit fermé AVEC CHLORE -
VINHYGIEN 

PRESSOIR (5%) 20 mins

TUYAUTERIES, 
CIRCUITS, POMPES, 
FILTRES

Nettoyage 
et sanitation

Circuit fermé SANS CHLORE
DIVOFLOW 50 (5%) + 

BOOSTER (5%)
VINHYGIEN 1  (5%)

+ VINHYGIEN 2 (5%) 15 mins

Désinfection
Circuit fermé SANS CHLORE

DIVOSAN MULTIPLY 
(1%)

- 20 min

Circuit fermé AVEC CHLORE DEOGEN (5%)
VINHYGIEN 

PRESSOIR (5%) 20 min

PLAFONDS, SOLS, 
MURS

Nettoyage 
et sanitation

Pulvérisation 
ou canon à 
mousse + 
brossage

SANS CHLORE
DIVOFLOW 50 (5%) + 

BOOSTER (5%)
VINHYGIEN 1  (5%)

+ VINHYGIEN 2 (5%) 20 min

Nettoyage 
et 
désinfection

Pulvérisation 
ou canon à 
mousse + 
brossage

AVEC CHLORE DEOGEN (5%)
VINHYGIEN SOL (5%)

20 min

ROBINETS, VANNES, 
RACCORDS, BECS 
DE TIREUSE ET 
DÉGORGEUSE

Désinfection 
sans rinçage 

Pulvérisation 
(prêt à 
l’emploi sans 
rinçage)

- DIVOSAN Etha-Plus - -

Mélanges de produits : 1 : EAU / 2 : AJOUT 1er PRODUIT / 3 : AJOUT 2ème PRODUIT - NE JAMAIS MÉLANGER LES PRODUITS PURS

PORTEZ LES EPI ADAPTÉS

A retrouver dans notre 
magasin et sur 

www.groupe-compas.com CONTACT : FRANCK NICAISE OENOLOGUE 06 87 68 81 40
franck.nicaise@groupe-compas.com


